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L’AZIENDA

Siamo specializzati nella produzione di risi, cereali, farine e legumi di qualità superiore, e siamo una realtà di
eccellenza che ha fatto la storia dell’agroalimentare italiano e che continua ad alimentarne il successo, in Italia come
all’estero.

Esprimiamo al meglio i tratti distintivi
del Made in Italy: siamo un’azienda a
conduzione familiare, profondamente
radicata sul territorio con il quale
coltiviamo da oltre un secolo legami
autentici. Allo stesso tempo, siamo
un’impresa modello, all’avanguardia
nelle tecnologie e nei servizi al cliente,
costantemente impegnata nello
sviluppo di soluzioni innovative in grado
di garantire qualità del prodotto,
trasparenza e tutela dell’ambiente, a
garanzia di benessere per il
consumatore.
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LA STORIA

La nostra storia ha inizio nel 1880, quando Giovanni Vignola
rileva un mulino per dedicarsi allo stoccaggio e alla
lavorazione dei cereali coltivati nel territorio.

Da allora, di padre in figlio si tramandano non solo la
materialità dell’azienda, ma anche - e soprattutto - la
passione genuina per il lavoro e la vocazione all’innovazione e
alla continua ricerca dell’eccellenza.

Oggi, la quinta generazione della famiglia Vignola - con a
capo l’omonimo del fondatore - gestisce un'azienda solida,
efficiente e innovativa, che unisce la tradizione autentica alle
più evolute tecniche di produzione per offrire prodotti che
fanno la differenza sul mercato e sulle tavole dei
consumatori di tutto il mondo.
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BIOLOGICO

Riseria Vignola e l’agricoltura biologica

Attualmente, al biologico è dedicata circa la metà della
produzione, ma crediamo fortemente nel potenziale di
questo segmento, e nel prossimo futuro puntiamo ad
aumentare ulteriormente tale quota. Nel biologico, infatti,
possiamo esprimere al massimo quella tensione
all’innovazione, alla qualità, alla purezza e alla genuinità
assolute che sono il vero valore aggiunto dell’Azienda.

Non solo ci facciamo da sempre promotori di
un’agricoltura di qualità presso le aziende agricole partner
con i nostri standard qualitativi, ma noi stessi coltiviamo il
riso su 1.200 ettari di risaie di proprietà, nelle quali stiamo
sperimentando tecniche innovative di produzione biologica.
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COSA FACCIAMO

Le nostre produzioni spaziano dalle più pregiate varietà nazionali e internazionali di riso ai cereali tradizionali o di
nicchia come bulgur, quinoa bianca, nera e rossa, ai legumi della tradizione regionale quali fagioli, ceci, piselli e
lenticchie, ai semi di chia, lino e amaranto e alle farine di riso e mais.

L’offerta è suddivisa in referenze da agricoltura convenzionale e da agricoltura biologica ed è declinata nei formati e
nelle soluzioni di confezionamento più adatte alle differenti esigenze dei canali Ho.Re.Ca., GDO e Dettaglio
Specializzato.
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I MARCHI

Riso Vignola

Sotto il brand Riso Vignola abbiamo raccolto le migliori varietà di risi
coltivati in Italia e nel mondo, selezionati secondo i più stringenti criteri
di qualità e lavorati nel pieno rispetto della migliore tradizione risiera
italiana.

Un viaggio appassionante nella cultura del riso che va da grandi classici
quali Carnaroli, Arborio, Roma e Vialone Nano all’esoticità del Basmati,
dell’Originario per Sushi e Maki e del Jasmin.

Riso Vignola Biologico

La nostra concretezza dell’impegno nell’ambito del biologico è
testimoniata da un’offerta completa e qualificata, che comprende le
più pregiate varietà di risi biologici prodotti in Italia e nel mondo, tutti
di provenienza tracciabile e OGM free.

La gamma comprende anche cereali e legumi e altri prodotti, sia
convenzionali che biologici: farine, fagioli, ceci, lenticchie, farro e orzo
perlati, piselli, semi, cous cous, bulgur con l’aggiunta esotica della
quinoa.
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I MARCHI

Origini – Capolavori di natura

La novità assoluta 2022 è la nuova gamma premium Origini - Capolavori di natura con cui intendiamo celebrare le
origini tutte italiane dei pregiati risi del vercellese.

Abbiamo selezionato e lavorato a pietra risi dall’aromaticità persistente, dal sapore intenso e inaspettato e dalle
sfumature di colore fuori dall’ordinario.

Partendo dal Verelè, varietà di riso nero a chicco lungo intensamente aromatica, abbiamo ottenuto i sorprendenti
risi rosa puro, viola intenso e nero assoluto. La collezione è completata da bianco essenziale, un eccezionale
Carnaroli biologico.

Si tratta di proposte che mirano a fornire una solida base e una fonte d’ispirazione alla creatività di chef, foodies
ed appassionati di cucina in genere.
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I MARCHI

Mirai
È la varietà di riso super premium selezionata e ideata per la preparazione di
Sushi e piatti della cucina orientale.

Abbiamo affidato l’esclusiva della coltivazione di questa pregiata varietà ad
agricoltori selezionati che si sono impegnati ad applicare un dettagliato
disciplinare, che permette di mantenere integre e costanti, di raccolto in
raccolto, tutte le sue caratteristiche.

Il riso Mirai è sottoposto ad un'accurata lavorazione che lo rende splendido e
brillante, senza impurità, già pronto per la preparazione di tante ricette
tipiche della cucina etnica, in particolare giapponese.
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SERVIZI B2B

Servizi Business

Le grandi capacità di stoccaggio, l’estrema flessibilità
consentita dalle linee di produzione e confezionamento
automatizzate e il supporto di personale altamente
qualificato ci rendono un partner di riconosciuta
eccellenza per altre imprese.

Infatti, siamo scelti da importanti retailer per i prodotti a
loro marchio e forniamo riso, farine e legumi sia
all’industria alimentare che alle aziende produttrici di
alimenti per la prima infanzia, alle quali siamo in grado di
garantire un’elevata capacità di personalizzazione.

Siamo, inoltre, apprezzati dai professionisti del Food
Service e della Ristorazione, per la varietà di risi ideali per
ogni tipo di proposta gastronomica disponibili in formati
adatti alle specifiche esigenze delle cucine professionali.
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QUALITA’ CERTIFICATA



Riseria Vignola Giovanni S.p.A.

www.risovignola.it

Corso Dante, 24 15031 Balzola (AL)
T +39 0142 804135

P. IVA 00899064003 / REA AL – 132823

Per info: risovignola@risovignola.it


