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COMUNICATO STAMPA -5

GRAN GALA DEL GRIGNOLINO, SABATO 27 MAGGIO, UNA FESTA
PER TUTTI, ASSIEME AI PRODUTTORI PER BRINDARE ALLA BUONA
RIUSCITA DEL TOUR DEL GIORNO SUCCESSIVO.

Il GRAN GALA’" DEL GRIGNOLINO vuole essere una festa per coinvolgere in
un patto di complicita chi il vino lo beve e chi il vino lo produce. In piu vuole
essere un momento conviviale durante il quale verra lanciato un brindisi
collettivo bene augurale per la buona riuscita del tour DI GRIGNOLINO IN
GRIGNOLINO.

Il GRAN GALA'’ ¢ alla seconda edizione, e al pari di un anno fa, si svolgera a
SOLONGHELLO all'interno del resort LA LOCANDA DELL'ARTE (Via Asilo
Manacorda) dal tardo pomeriggio (ore 18) di SABATO 27 MAGGIO.

Chiude la fase delle Anteprime in attesa della giornata itinerante vera e
propria.

Presenti i 24 produttori che il giorno successivo saranno i protagonisti assoluti
del tour, ed i loro Grignolini; nel grande parco della struttura collocata alle
porte della Valcerrina realizzeranno uno straordinario momento di
piacevolezza con degustazioni e musica.

Ospite della serata sara lo chef genovese Roberto Panizza che ad una
certa ora realizzera “in diretta” nel suo magico e spettacolare mortaio il vero
Pesto alla Genovese, lo stesso che lui prepara fresco ogni settimana in
quantita limitata (mai piu di 2 kg a settimana).

Dalle 20.30 circa il via ad una cena Ligure-Piemontese, che abbina le
peculiarita dei due territori: quello piemontese, esaltato da un tavolo di
antipasti della tradizione a buffet, quello ligure con le trofie al pesto di
Panizza (quello fatto in diretta), e le seppie in umido con piselli. Per
concludere due dessert uno dei quali una cheese kake prescinseua, meglio
nota come cagliata genovese, un prodotto caseario tipico della costa.
(PRENOTAZIONE PRATICAMENTE OBBLIGATORIA entro il 26 maggio).
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Ai fornelli i due giovani chef Marta e Davide del Ristorante della Locanda by
Ristorante di Crea.

Ultima annotazione, perché Ligure-Piemontese? Semplicemente per creare un
occasione nell'intento specifico di esaltare la straordinaria capacita del
Grignolino di accompagnarsi ad una cucina di terra ed una di mare
contemporaneamente; un vino, il Grignolino, che in ogni occasione e capace
di regalare piacere ed emozione. Quindi un vino amico, per gli amici.

Con cortese preghiera di pubblicazione
NANNANNANNNNNANNNANNANNNNNNNANNNNNNNNANNN

Mercoledi 10 maggio 2017

Maggiori info 335.8392110



