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RELAZIONE SUL SERVIZIO MENSA SCOLASTICA PER IL BIENNIO 

2016/2018 – (art. 23  D.Lgs. 50/2016). 
 
Il servizio di refezione scolastica per gli alunni delle Scuole dell’Infanzia e Primaria di 
Balzola viene svolto mediante affidamento all’esterno con gara, mancando in organico 
personale dipendente da destinare allo scopo. 
 
Con deliberazione G.C. n° 34  del 23/05/2016 sono stati forniti gli indirizzi operativi per 
lo svolgimento del servizio di refezione scolastica : 
 
 
Oggetto dell’appalto  
 L’appalto ha per oggetto l’affidamento del servizio di ristorazione scolastica, 
eventualmente esteso al centro estivo per: 

o Alunni scuola dell’Infanzia  
o Alunni scuola Primaria nei giorni di rientro   
o Gli insegnanti ed il personale ATA aventi diritto al pasto.  

Luogo di esecuzione  
o Il centro di produzione pasti è identificato nella cucina della scuola dell’Infanzia 

sita nel plesso scolastico sito in Balzola, Via Piave n. 11  
o Refettorio scuola dell’Infanzia  
o Refettorio della scuola primaria  

Durata dell’appalto  
 Il servizio avrà durata di anni due corrispondente all’anno scolastico 2016/2017 e 
2017/2018. 
 
Valore dell’appalto  
- il numero dei pasti erogati nell’anno 2015/2016 risulta essere stato pari a 5.265 di cui 
n. 3.170 per la scuola dell’Infanzia ( circa 60% degli iscritti ) , n.1.803 per gli alunni della 
scuola primaria ( circa 38% degli iscritti ) e n. 275 per il personale ATA e docente . 
 
Pertanto il numero dei pasti da fornire , (determinato in relazione al probabile numero di 
iscrizioni alla mensa, ai giorni del servizio ed al calendario scolastico ) nell’intera durata 
contrattuale (a.s 2016/2017 e a.s. 2017/2018) è quantificabile presumibilmente in  
o pasti crudi per scuola dell’infanzia n. 6.606 
o pasti crudi veicolati alla scuola  primaria  n.  3.311 
o personale ATA /docenti n. 500 
pari a totali  n. 10.417 
 
Pertanto l’importo a base di appalto è stabilito in €. 56.251,80 oltre ad IVA , derivante 
dal prezzo unitario stimato congruo  di un pasto – pari ad €. 5,40 - rapportato al numero 
dei pasti presuntivamente confezionabili nel periodo e presuntivamente indicato in 
10.417. 
Oltre al costo degli oneri di sicurezza risultanti dal DVRI ammontanti a €. 100,00. 
 
Descrizioni del servizio, manutenzioni , modalità operative  
La scuola dell’infanzia è dotata di cucina attrezzata presso la quale l’impresa affidataria 
dovrà provvedere alla consegna delle materie prime , confezionare i pasti degli alunni 
frequentanti anche per la scuola primaria  
La scuola primaria, non è dotata di cucina, pertanto l’impresa affidataria dovrà  preparare 
i pasti presso il centro di cottura comunale della scuola dell’Infanzia, veicolarli con  
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automezzo messo a disposizione dalla stazione appaltante e dotato di regolare 
autorizzazione , e distribuiti agli alunni. 
Per l’espletamento del servizio sono messi a disposizione i seguenti locali  
- cucina , refettorio, dispensa (compresi gli arredi e le attrezzature) della scuola 
dell’Infanzia  
- refettorio, locale di servizio e porzionamento (compresi gli arredi e le attrezzature della 
scuola primaria). 
Il consumo di acqua, energia elettrica e gas metano è a carico dell’Amministrazione 
comunale. 
La manutenzione delle attrezzature è a carico dell’impresa aggiudicataria. 
 
Preparazione degli alimenti 
Nell’organizzazione del servizio di ristorazione, particolare attenzione andrà posta sulle 
garanzie in merito alla qualità e salubrità degli alimenti impiegati, con particolare 
attenzione all’impiego di prodotti biologici, DOP, IGP prodotti a lotta integrata o di 
provenienza locale o regionale. 
Particolare attenzione dovrà essere posta altresì sulla tracciabilità dei prodotti impiegati, 
privilegiando il sistema cosiddetto della filiera corta. 
La preparazione degli alimenti costituenti dovrà avvenire esclusivamente nel centro di 
cottura di Via Piave, evitando l’uso di prodotti già confezionati/preparati. 
 
Migliorie del  servizio 
Indicazione di migliorie da apportare agli arredi e/o alla sistemazione del locale refettorio 
della scuola primaria . 
 
Quadro economico  
 
A Somme a base di gara  importo importo 
A1 Importo  soggetto a ribasso  €. 56.251,80  
A2 Oneri della sicurezza per rischi da interferenza €. 100,00  
 Totale   €.  56.351,80 
B Somme a disposizione    
B1 IVA 4%   su  A1 €.  2.250,07  
B2 IVA 22%   su  A2 €. 22,00  
B3 Contributo  ANAC  €. 30,00  
B4 Spese ex art.9   convenzione CUC  €. 281,76  
B5 Imprevisti e arrotondamenti  €. 64,37  
 Totale somme a disposizione   €. 2.650,18 
 Totale Generale   €. 59.000,00 
 
 
Balzola, lì  29/06/2016 
 
        Il Responsabile del servizio  
        DEBERNARDI geom. Livio  

 


