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DI GRIGNOLINO IN GRIGNOLINO 2017, LE ANTEPRIME CHE 

AVVICINANO ALLA DATA DEL TOUR. 

 
Quest’anno la Condotta Slow Food del Monferrato ha scelto la strada delle 
ANTEPRIME per lanciare DI GRIGNOLINO IN GRIGNOLINO. Cosa sono le 
anteprime? Sono degustazioni promosse in determinati contesti e con la finalità di 
far conoscere il Grignolino, oltre che parlare e far parlare della manifestazione. 
 
Siamo partiti da Roma, città che ha conosciuto il Grignolino contemporaneamente 
all’assunzione del suo ruolo politico di Capitale d’Italia grazie ai funzionari sabaudi 
che vi si stabilirono dopo il 1861 e anche grazie al fatto che per Vittorio Emanuele 
II il Grignolino aveva la stessa dignità del Nebbiolo. 
 
Due degustazione nella città eterna, l’ 11 e 12 maggio, all’enoteca il Sorì e l’altra in 
Condotta Slow Food. Grande interesse ed apprezzamento da parte degli 
intervenuti, tra i quali anche distributori e qualche giornalista. 
 
Si continua risalendo la penisola e fermandosi a Genova, dove nella settimana di 
Slow Fish, il ristorante Il Genovese affiancherà ai suoi piatti di terra e di mare una 
carta dei Grignolini (dei  24 produttori che daranno vita al tour, ovviamente). E poi 
domenica 21 la Condotta sarà a Slow Fish, nello spazio della banca del vino per un 
temporary testing. 
 
Infine sabato 27 doppio appuntamento col il Grignolino protagonista: a Torino, in 
Galleria Umberto I, nell’ambito del Festival  dello sviluppo sostenibile un aperitivo in 
tandem con i formaggi dei piccoli produttori della Valpellice, mentre a 
SOLONGHELLO ci sarà la seconda edizione del GALA DEL GRIGNOLINO un evento 
che porta in un unico luogo, il parco della LOCANDA DELL’ARTE, l’esposizione dei 
24 produttori per una maxi degustazione (inizio ore 18) accompagnata da musica e 
sfiziosità gastronomiche, quindi l’esibizione al mortaio di Roberto Panizza, che 
realizzerà in diretta la preparazione del pesto ed infine la cena (costo 35 €, costo 
della sola degustazione 15 €, costo di entrambe 45 €)  organizzata dal Ristorante 
della Locanda/Ristorante di Crea. 
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