
 
PROCEDURA APERTA PER L'AFFIDAMENTO DELLA GESTIONE DEL 
SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA: ASILI NIDO – SCUOLE 
DELL'INFANZIA – SCUOLE PRIMARIE – SCUOLE SECONDARIE DI PRIMO 
GRADO – CENTRI ESTIVI (PERIODO DAL 1° SETTEMBRE 2017 AL 31 AGOSTO 
2021) 

 
 

RISPOSTE A QUESITI FREQUENTI 
 

1)  In riferimento al disciplinare di gara – art. 4 – cauzione provvisoria, nel caso di 
possesso di certificazione del sistema di qualità conforme alle norme europee 
UNI EN ISO 9001 nonché di certificazione del sistema ambientale conforme alle 
norme europee UNI EN ISO 14001, quale dei seguenti due metodi di calcolo 
occorre applicare per le riduzioni previste negli artt. 93  del Codice dei Contratti: 
a. 70% sull’importo dei € 97.380,00; cauzione provvisoria pari a € 29.214,00; 
b. 50% + 20% sull’importo di € 97.380,00; cauzione provvisoria pari a € 38.952,00 

 
Risposta: Relativamente alla possibilità di riduzione della cauzione provvisoria, prevista 
dall’art. 93 D.Lgs. 50/2016, e in assenza di interpretazione autentica in merito al metodo di 
calcolo, si ritiene – per un’esigenza di tutela della Stazione Appaltante – che vada 
applicato il cosiddetto cumulo relativo, vale a dire riduzione del 50% dell’importo della 
cauzione previsto nel Disciplinare di gara, quindi riduzione del 20% dell’importo risultante. 
Pertanto, al netto della riduzione, l’importo sarà pari a € 38.952,00, come calcolato al punto 
b. del quesito. 
 
 
2)  In riferimento all’art. 64 “Organizzazione del personale” del CSA, a pag 43 si 

riporta la seguente dicitura: “Per ciascun plesso dovrà essere presentato, oltre 
al numero di personale impiegato e al monte ore settimanale, l’indice di 
produttività medio settimanale inteso come n° pasti/n° ore complessive. Tale 
indice sarà oggetto di valutazione dell’offerta tecnica in sede di gara”. Si chiede 
se tale richiesta è da ritenersi un refuso, atteso che non è presente nella sezione 
A, art. 86 del CSA, “Parametri e punteggi offerta tecnico/qualitativa 

 
Risposta: Si precisa che la richiesta contenuta all’art. 64 del Capitolato Speciale 

d’Appalto... “Per ciascun plesso dovrà essere presentato, oltre al numero di personale 
impiegato e al monte ore settimanale, l’indice di produttività medio settimanale inteso 
come n° pasti/n° ore complessive. Tale indice sarà oggetto di valutazione dell’offerta 
tecnica in sede di gara”... costituisce mero refuso e non deve essere tenuta in nessun 
conto ai fini della predisposizione dell’offerta. 


